Skal i
vores nye
ekologiske

bryg!

NORREEBRO
BRYGHUS

Kom og
smag vores
brasseriemenu!
Alt er lavet fra
bunden, venner!




Psst!
Han er ikke
ansat her..

Hey,
har | medt
min feetter,
\ Beercocktail?

Hey! Jeg smager
Drik mig! Sariondet
Drik mig! godt - ta’' mig

. op en eller
anden

WEEEE!
Hils pa resten
af min familie,
som er en del

af elmenven!

Fa en god start
Valgfrit Tasting Board & Beercocktail 125 kr.

Tasting Board m/ 3 anretninger
Kalvekroket m/ jalapenomayo og karse
Tartar m/ redbedechips og reget mayo

Fleeskesveer

eller

Vegansk Tasting Board m/ 3 anretninger
Toast m/ Karl Johan svampecreme og bggehatte
Tomattartar m/ avocado

Tapiokachips m/ mayo

-+

Beercocktail
Gin, IPA Elderflower, hyldeblomst, mynte, lime

eller

Alkoholfri Beercocktail
Gin 0,5%, IPA 0,3%, hyldeblomst, mynte, lime

Klassisk olmenu
175 Kr.

@lmenuen bestar af 4 udvalgte gkologiske specialgl
fra eget bryggeri, der matcher jeres menu.




4-retters seesonmenu

350 kr.
o
Prov vores Kartoffel-porresuppe
et e - N 4-retters Pocheret torsk, ventreche (peber bacon), balsamico
e e menu!
(?\ = Tomat m/ol!ven
‘ Hytteost, hgnseboullion, purlgg
' ——“d - oksebavette
= Butternut-squash, gule beder, syltede graeskar,
* persille, salviesauce
A,
: . Havtornmousse
Eller den Havt 6 brunet : it
it — ' : veganske avtorngelé, brunet smgr-iscreme, maltflager
. D version!
4-retters vegansk ssesonmenu

350 kr.

Kartoffel-porresuppe
Balsamico, stegt porre

| eksklusiv..

Tomat m/oliven
Purlgg, morkelsauce

Ravioli
Aubergine, rosenkal, pak choi, Iggboullion

Havtornmousse
Havtorngelé, havtornsorbet, maltflager

' Vores fine dining koncept :
ar ud pa, at du'kan spise ' Gourmet olmenu

ne retter | selskab med 225 kr
le=kre gourmet-ol! _ ' Hey! '
e ” Du ma ikke En unikt sammensat glmenu bestaende af 4 af de bedste gl
ga endnu! til radighed i huset.
Lad mig vise
resten af

Du far blandt andet vores unikke porter, der har lagret 3 ar
stedet. P &

pa Stauning Whisky treefade. @llen fas kun pa Ngrrebro Bryghus.




Prov social
dining!

Al mad laves fra
bunden! Her ser vi
et par talmodige
gester, som venter

pé deres karse.

=

0g husk:
Vi bruger ol
i maden!

Hovedretter

Ribeye 260 kr.
Ca. 300g med Ravnsborg Rgd sauce
Anbefalet tilbehgr: Pommes frites og gran salat

Stegt havkat 185 kr.
Redbede, ramslggskapers, Sauce Blancquette,
gammelknas-peberrodcreme
Anbefalet tilbehgr: Knust kartoffel og saltet spidskal

Ravioli - Vegansk 185 kr.
Aubergine, rosenkal, pak choi, lggboullion
Anbefalet tilbehgr: Grgn salat og saltet spidskal

Braiseret oksekabe 185 kr.
Saltbagt selleri, sprod selleri, kartoffelskum, stikkelsbaer
Anbefalet tilbehgr: Knust kartoffel og stegte skorzonerrgdder

Tilbehor til hovedretter

Frit valg 40 kr.

Knust kartoffel
Brunet smgr, kartoffelskum, grgnkal

Saltet spidskal - vegansk
Mandler, grov sennep, agavesirup

Gron salat - Vegansk
Syltede lpg, rodfrugtchips, ablevinaigrette

Pommes frites - Vegansk

Stegte skorzonerrodder
Jalapenomayo, kartoffel crust

sauce eller dip
Frit valg 20 kr.
Ravnsborg Rgd sauce, Sauce Bearnaise,
jalapenomayo, lggmayo




Desserter
Til sidst pa aftenen . > |} Frit valg 90 kr.

kan man sla mave med

en |ekker kaffe og 3 SR | Havtornmousse
en sed dessert! ; et Havtorngelé, brunet smgr-iscreme, maltflager

Havtornmousse - Vegansk
Havtorngelé, havtornsorbet, maltflager

3 oste med garniture

Dessertcocktalil

Espresso Beertini S5 kr.
Brown ale, vodka, Kahlua, kaffe, weissbier-sirup

Jeg tror, gasterne '
er tilfredse med

dagens oplevelser.
en vi er ikke

feerdige endnv!
Old Evil Porter

50 kr.

Unik porter der kun szelges her i huset!

Lagret 3 ar pa whiskyfade fra Stauning whisky, hvilket giver en
intens og kraftig aroma og smag, der matcher vores desserter.

Du kan blandt andet fornemme noter af rgg fra whiskyfadene i
den cremede og delikate ¢l, der leder tankerne hen mod et
godt glas portvin.

Kaffe

Filterkaffe 30 kr.

Psst!
Spgrg din tjener, hvis du gnsker maelk til kaffen.




5ig hej til resten
af r.dn 100%
ekologiske familie!

w&i‘u’“ﬁmﬁé

5
NEW YORK LAGER b

Mask er et restprodukt
fra elbrygning, som vi
tilsetter | vores bred

og chips, for at mindske

madspild.

Noerrebro Bryghus familien

vores glfamilie bestadr af gamle favoritter, der har
vaeret med pad rejsen siden 2003, savel som
nytilkomne medlemmer som Elderflower Session
IPA. Alle er de 100% @kologiske
0g 100% velsmagende.

| vores glsortiment finder 1 ogsa el fra vores
rebelske lillesgster BRAW, der har en mere
eksperimenterende tilgang til brygkunsten.

Alle BRAW gl bliver brygget her i huset, ogilangt de
fleste tilfaelde bliver de kun brygget en gang. Sparg
din tjener hvilke BRAW gl vi har pa hanerne
i gjeblikket.

Feelles for Ngrrebro Bryghus og BRAW er
passionen for @l, fokus pa ekologi og vigtigst af alt
den gode smag.

save The Planet!

It’s the only one with beer

De fleste ved at glbrygning i sig selv ikke er
baeredygtigt. Vi ger dog alt vi kan, for at
undgad vandspild og vi genanvender restprodukter,
for at mindske vores aftryk.

Vi bilder os ikke ind, at vi kan redde verden ved at
saelge veganske retter, ga i uniformer
fremstillet af baeredygtigt bomuld eller
genanvende vores mask i bragd og chips, men selv
mindre handlinger kan gare en forskel.




Fortsat endelig din elrejse
nedenunder i vores BRAW bar.
PSST! Du kan komme til elsmagning
her | Bryghuset, hvor duv smager og
laerer en masse omkring ol.

w

NORREBRO
BRYGHUS




