Skal i
vores nye

ekologiske
bryg!

NORREBRO
BRYGHUS

Kom og
smag vores
brasseriemenu!
Alt er lavet fra
bunden, venner!




Fast!
Han er ikke

Sig hej til resten
af min 100%
ekologiske familie!

Fa en god start
Valgfrit Tasting Board 85 kr.

Tasting Board m/ 3 anretninger
Kalvekroket m/ jalapenomayo og karse
Tartar m/ redbedechips og r@get mayo

Fleeskesveer

Vegansk Tasting Board m/ 3 anretninger
Toast m/ Karl Johan svampecreme og bggehatte
Tomattartar m/ avocado

Tapiokachips m/ mayo

Tilkob
valgfri cocktail 50 kr.

Beercocktail
Gin, American pale ale, lime

Alkoholfri Beercocktail
RumlISH 0,5%, Winter ale 0,3%, ginger beer, lime

Hvilke ol skal I haveidag?

Vi brygger nye @l hver uge, sa kig pa vores seperate glkort
for at fa overblik over, hvad vi har pa hanerne i dag.




Prev veres
4-retters

Eller den
veganske
version!

A & .
| eksklusiv..

Jeg smager
serlecest
godt - ta' mig
_ op en eller
anden

WEEEE!
Hils pé resten
af min familie,
som er en del

af elmenven!

4-retters seesonmenu
350 Kkr.

Blomkalssuppe
Pocheret torsk, purlgg, friteret kapers

Grontsagsfrikassé
Trpffel, jordskokkeskum, breendt hvidlgg

Andebryst

Selleri, andekroket, tyttebeer, Sauce Diable

Portvinsmousse
Kirsebeer, risalamandeskum, hasselngd

4-retters vegansk ssesonmenu

350 kr.

Blomkalssuppe
Stegt blomkal, purlgg, friteret kapers

Grontsagsfrikassé
Trpffel, jordskokkeskum, braendt hvidlgg

Ravioli
Svampe, trgffel, kastanje, tomat

Kirsebaermousse
Kirsebaersorbet, risalamandeskum, hasselngd

olmenu
200 kr.

4 ¢l der er unikt sammensat til at passe hver enkel ret.

Opgrader til vores Old Evil dessertgl +25 kr.
Porteren har lagret 3 ar pa Stauning Whisky treefade.
@llen fas kun pa Ngrrebro Bryghus.




" Prov social )
dining!

Al mad laves fra
bunden! Her ser v
et par tilmodige
gester, som venter
pa deres karse

=

Qg husk:
Vi bruger o
| maden!

Hovedretter

Ribeye 260 kr.
Ca. 300g med Ravnsborg Rgd sauce
Anbefalet tilbehgr: Pommes frites og gran salat

Sandart 185 kr.
Redbede, ramslggskapers, Sauce Blancquette,
gammelknas-peberrodscreme
Anbefalet tilbehgr: Knust kartoffel og saltet spidskal

Ravioli - Vegansk 1S5 kr.
Svampe, trgffel, kastanje, tomat
Anbefalet tilbehgr: Grgn salat og saltet spidskal

Braiseret oksekaebe 185 kr.
Savoykal, kartoffelskum, stikkelsbaer
Anbefalet tilbehgr: Knust kartoffel og stegte skorzonerrgdder

Tilbehor til hovedretter

Frit valg 40 kr.

Knust kartoffel
Brunet smgr, kartoffelskum, grgnkal

Saltet spidskal - vegansk
Mandler, grov sennep, agavesirup

Gron salat - Vegansk
Syltede lpg, rodfrugtchips, ablevinaigrette

Pommes frites - Vegansk

Stegte skorzonerrodder
Jalapenomayo, kartoffelcrust

sauce eller dip
Frit valg 20 kr.
Ravnsborg Rgd sauce, Sauce Bearnaise,
jalapenomayo, lggmayo




Desserter
Frit valg 90 kr.

Portvinsmousse
Kirsebeer, risalamandeskum, hasselngd

Kirsebarmousse - vegansk
Kirsebaersorbet, risalamandeskum, hasselngd

3 oste med garniture

Dessertcocktalil

Espresso Beertini S5 kr.
Brown ale, vodka, Kahlua, kaffe, weissbier-sirup

Old Evil Porter

50 kr.

Unik porter, der kun szelges her i huset!

Lagret 3 ar pa whiskyfade fra Stauning whisky, hvilket giver en
intens og kraftig aroma og smag, der matcher vores desserter.

Du kan blandt andet fornemme noter af r@g fra whiskyfadene i
den cremede og delikate ¢l, der leder tankerne hen mod et
godt glas portvin, og er et perfekt valg til desserten.

Kaffe
okologisk filterkaffe 35 kr.
Fra Copenhagen Coffee Lab.

Honduras, Proexo, 100% Arabica
Single origin kaffe fra et lille co-operativ i Honduras.
Kaffen er klassisk for omradet og byder pa noter af marcipan,
chokolade & et hint af citrus.




