Skal i
vores nye
okologiske

bryg!

NOZRREBRO
BRYGHUS

Kom og
smag vores
brasseriemenu!
Alt er lavet fra
bunden, venner!




Bum! 63’ der
starter-mad!

Han er ikke
ansat her..

Sig hej til resten
af min 100%
okologiske familie!
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Fa en god start
Valgfrit Snackbrzet 85 kr.

Snackbraet m/ 3 anretninger
Kartoffelkroket, jalapenomayo, karse
Tartar, kartoffelchips, rgget mayo
Spredt kyllingeskind, rygeost

Vegansk Snackbrzet m/ 3 anretninger
Kartoffelkroket, vegansk jalapenomayo, karse
Solsikkekiks, balsamico, rgget vegansk paprikamayo

Avokado/tomat tartar, kartoffelchips

Tilkeb

valgfri cocktail 85 kr.

olcocktail
Sperg jeres tjener om ugens cocktail

Alkoholfri elcocktail
Sperg jeres tjener om ugens alkoholfrie cocktail

Hvilke ol skal I haveidag?

Vi brygger nye @l hver uge, sa kig pa vores seperate glkort
for at fa overblik over, hvad vi har pa hanerne i dag.




Prov vores
Y-retters
menu!

Eller den
veganske

=4 version!

WEEEE!
Hils pa resten
af min familie,
som er en del
af @2lmenven!

ZZZ...
| eksklusiv..
Porter

Jeg smager
seriooost

godt - ta’ mig
op en eller
anden




4-retters seesonmenu
350 kr.

Fiskesuppe
Pocheret mgrksej, bler, fennikel, vadouvan, jomfruhummerolie

Bagte skorzonerodder
Portobelloskum, kartoffelpuf

Okseculotte
Persillerod, glaskal, rosmarin/hvidlggssauce, fedtegrever

Karamelmousse
Citronskum, bldbaercrumble, citronsorbet

4-retters vegansk ssesonmenu
350 kr.

Roget jordskokkesuppe

Vanilje, able, fenikkel

Bagte skorzonerodder
Portobelloskum, kartoffelpuf

Pommes Anna
Sennep, trgffel, blomkal, misosauce

Hasselnod mousse
Citronskum, citronsorbet, blabsercrumble

olmenu
200 kr.

4 ¢l der er unikt sammensat til at passe hver enkel ret.

Vores dygtige tjenere s@rger for, at | far ¢l, der matcher lige
ngjagtigt jeres menuvalg.




" Prov social
dining!

Al mad laves fra
bunden! Her ser vi

et par télmodige
gaster, som venter

pa deres karse. £

Og hvsk:

Vi bruger ol
i maden!




Hovedretter

Ribeye 260 kr.
Ca. 300g med Ravnsborg Rgd sauce
Anbefalet tilbehgr: Pommes frites og gran salat

Bagt kulmule 185 kr.
Glaseret perlelgg, krabbebisque, puffet fiskeskind, spinat, piment
Anbefalet tilbehgr: Knust kartoffel og saltet spidskal

Pommes Anna - vegansk 185 kr.
Sennep, trgffel, blomkal, misosauce

Braiseret svinebryst 185 kr.
Sauce Bordelaise, radicchio, syltet tranebaer, marv
Anbefalet tilbehgr: Knust kartoffel og stegt selleri

Tilbehor til hovedretter

Frit valg 40 kr.

Knust kartoffel
Brunet smgr, kartoffelskum, friteret grgnkal

Saltet spidskal - vegansk
Mandler, grov sennep, agavesirup

Gron salat - Vegansk
Syltede lgg, kartoffelchips, sennepsvinaigrette

Pommes frites - Vegansk

Stegt selleri
Brunet smgr, hasselngd, karse

Sauce eller dip
Frit valg 20 kr.
Ravnsborg Rgd sauce, Sauce Bearnaise,
jalapenomayo, lggmayo




Desserter
Frit valg 90 kr.

Karamelmousse
Citronskum, blabarcrumble, citronsorbet

Hasselnod mousse - vegansk
Citronskum, citronsorbet, blabsercrumble

3 oste med garniture

Dessertcocktalil

Espresso Beertini S5 kr.
Brown ale, vodka, Kahlua, kaffe, weissbier-sirup

Kaffe
okologisk filterkaffe 35 kr.
Fra Copenhagen Coffee Lab.

Honduras, Proexo, 100% Arabica
Single origin kaffe fra et lille co-operativ i Honduras.
Kaffen er klassisk for omradet og byder pa noter af marcipan,
chokolade & et hint af citrus.

The
The fra A.C. Perch 35 kr.
Vaelg mellem flere varianter

Husk at | kan fortszette jeres @lrejse i vores BRAW Bar
nedenunder, hvor der er 21 gl pa hanerne.

Du kan i gvrigt ogsa kgbe flasker eller daser med hjem
fra vores bottle shop i keelderen.




