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5.0% 12 10

Sstuykman er en weissbier inspireret af den klassiske syddtyske hvedegl. Den er
brygget pa gkologisk pilsner- og hvedemalt, hvilket sammen med den
bayeriske hvedeglsgaer giver den friske og fyldige smag sit tydelige prseg af
banan og nelliker. | flasken vil den ufiltrerede @l danne et naturligt gaerlag pa
bunden. Derfor indebaerer den traditionelle servering, at man, for at fordele
geeren inden opskaenkning, ruller den forsigtigt et par gange frem og tilbage.

MALTS / Pilsner malt, SMAG OG MUNDFYLDE / HELHED / Stuykman

Wheat malt Ret fyldig og markant smag Weissbier er en meget
af banan og nelliker fra aromatisk, forfriskende,

HOPS / Tradition geeren. Helt umeerkbar sgdmefuld og let syrlig
bitterhed, hvor den lette hvedeagl.

UDSEENDE / Intenst uklar, spdme balanceres af en let

korngylden med en fast, syrlighed. Kort og krydret
hvid skumkrone eftersmag

DUFT/Intensogklassisk ~ FOOD MATCH / Stuykman

weissbier duft. hvor Weissbier passer i serdeles-

banan og nelliker er hed godt til de lettere retter,

dominerende lette salater, fisk, skalddyr
0g eggeretter samt milde
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