
Classic
BREWING CERTIFICATE



ALC. ABV

4.6%
IBU

13
EBC

27

Classic

Nørrebro Classic er inspireret af det bajerske lagerøl, som historisk var en 
dominerende øltype i Danmark. Vores Classic er altså ikke en pilsner, men 
derimod en tør, men maltdomineret øl med karamelnoter 

MALTS / Pilsner malt, 
Munich malt, Cara hell 
malt, Carafa malt 

HOPS / Tradition

UDSEENDE / Ravgylden, 
ufiltreret med hvidt skum 

DUFT / Klassisk (!), 
kompleks maltduft med 
brødkrumme og lidt 
flødekaramel, suppleret 
af en meget diskret 
humlearoma

  

SMAG OG MUNDFYLDE / 
Afrundet tør og let smag, 
domineret af maltens milde 
kornnoter og et harmonisk 
strejf af humlet krydring og 
bitterhed, der fortsætter i 
den korte, sprøde eftersmag

FOOD MATCH / Pilsneren er 
en meget alsidig øltype, der 
passer til det meste mad, 
men nok mest lyse og lette 
retter - fisk, skaldyr og 
fjerkræ - smørrebrød, 
burgere, pizza, al krydret 
mad og milde oste

SMAG OG MUNDFYLDE / 
Smagen er halvtør, middel-
fyldig og maltbåren med 
noter af karamel og brioche. 
Let indslag af frisk og 
krydret humle, lav bitterhed 
og et let sødligt præg i den 
afrundede eftersmag

FOOD MATCH / Nørrebro 
Classic er madmæssigt en øl, 
der passer til det meste. Dog 
især godt til lyst kød, stegt 
fjerkræ, burgere, pizza, 
krydret mad, sandwiches, 
smørrebrød og ikke alt for 
stærke oste

HELHED / En ravgylden 
Classic  øl - velbalanceret 
og maltbåren øl med en 
lav bitterhed, frisk krydret 
humling og en sødlig 
eftersmag 

  

Nørrebro Classic

100% 
ØKOLOGISK


