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Limited Release

Halvandet ars utdlmodig venten er forbi, for dagen er oprundet, hvor Ngrrebro Bryghus
afslgrer, hvilke sméa mirakulgse sjeeldenheder, der de seneste ar har gemt sig i kaeldre og pa
lofter!

Der er naturligvis tale om ”Limited Release”, et omfattende program af fadlagrede gl, som med
lige dele handvaerksmaessig snilde og omsorgsfuld kaerlighed er blevet til de mest vidunderligt
luksurigse drikke.

Variationen pa de 7 premierer vil veere stor, men til feelles har de, at de alle har tilbragt
kortere eller leengere tid pa egefade, hvor gllet har udviklet sig forskelligt, alt efter fadenes
alder og oprindelsesland, samt deres tidligere indhold. Ydermere har de enkelte gls lagringstid
veeret meget forskellig, og nogle af dem er tilsat vildgeer og meelkesyrebakterier for at give
yderligere kompleksitet og syrlighed.

Vi praesenterer et par sjeeldenheder fra den belgiske tradition, nemlig typerne Oud Bruin og
Saison, mens den engelsk/amerikanske tradition byder sig til med Barley Wines, Porter og
Imperial Stouts. Lagringen er foregaet pa vinfade (fx. Tempranillo og Merlot) og spiritus (fx.
Bourbon og Cognac).

Som navnet "Limited Release” antyder, sa findes disse @l i endog meget begreenset maengde.
Typisk eksisterer der ét fad af hver gl, dvs. ca. 250 liter, tappet pa 37,5 cl flasker.

Saison Lambic Pinot Noir - er en sur saison variant pa 6,5% alk., brygget i Januar 2009 af
Shaun E. Hill. Den har lagret i franske Pinot Noir egefade med Brettanomyces i 4 maneder, og
ved tapning blev gllen blandet med Drie Fonteinen Lambic 2007 — personligt udvalgt af
bryggeren. Resultatet er en unik sur gl med duft af hestedeekken, kostald og jord (1), en smag
med preeg af eg og citrus, og en let tar, frugtig og bitter krop samt en sprad, krydret
eftersmag.

Viking Oud Bruin - er en sur Belgisk Brune gltype pa 6,5% alk. Basis gllen var en Belgisk
Brune brygget i september 2008 af Master Brewer Class 08/09 fra den Skandinaviske
Bryggerhgjskole. Den faerdige gl har lagret pad Spanske Tempranillo fade med flere typer af
Brettanomyces og Lactobacillus. Resultatet er en balanceret sur og ekstremt kompleks, rund
vings gl, med duft af eg og hestedeekken, suppleret i smagen af malt - og karamelnoter, der
afsluttes af en ren, sprgd og frugtig eftersmag.

Seven Bordeaux Barrel — er en meget fyldig Russian Imperial Stout pa 12% alk. Den er
brygget i oktober 2008 af 7 af de bedste bryggere i Danmark, som en blanding af de 7
bryggeres egne opskrifter af gllen. Efter geering har denne gl lagret 7 maneder i Bordeaux fade
af amerikansk eg. Resultatet er en intens, kompleks krop og en aroma, hvor vanille, eg og
ristede malte er gennemtraengende. Smagen er stor, tgr og bled med solid bitterhed og en
lang, ristet eftersmag med vanille og egesgdme.

Seven Niepoort Barrel - er en meget fyldig Russian Imperial Stout pa 12% alk. Den er
brygget i oktober 2008 af 7 af de bedste bryggere i Danmark, som en blanding af de 7
bryggeres egne opskrifter af gllen. Efter gaering har denne gl lagret 7 maneder pa portvins
fade fra vores venner i Niepoort. Resultatet er en meget fyldig al, praeget af portvinens sgdme.
Bade duft og smag er domineret af druer, portvin, kaffe, chokolade og ristet lakrids. Kroppen
opleves silkeblgd, medium sgd, og der fglger en varm, lang eftersmag.

Little Korkny Ale 2007 Bourbon Barrel — en Barley wine pa 12% alk. Efter geering har
denne gl lagret i 9 maneder pa staltank, hvorefter den er lagret yderligere 12 maneder pa
Bourbon fade. Aromaen af denne helt ekstremt intense og komplekse gl er domineret af
krydret bourbon og vanille med toner af malt og tgrret frugt. Smagen er tgr og kompleks med
tydelig eg og et friskt lille syrligt "touch”. Den lange eftersmag er krydret, rig og sedmefuld.

Little Korkny Ale 2007 Niepoort Barrel - en Barley wine pa 12% alk. Efter geering har
denne gl lagret i 9 maneder pa staltank, hvorefter den er lagret yderligere 12 maneder pa
Niepoort fade. Duften i denne ekstremt intense og komplekse gl er domineret af kraftige
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malttoner, hvor ogsé rosiner og nagdder traenger sig pad. Smagen er fyldig, vings og
portvinspreeget med blgd eg bag. Den lange eftersmag er varm og alkoholisk med en let
sgdme.

Little Korkny Ale 2007 Cognac Barrel - en Barley wine pa 12% alk. Efter geering har denne
ol lagret i 9 maneder pa staltank, hvorefter den er lagret yderligere 12 maneder pa cognac
fade. Aromaen af den ekstremt intense og komplekse gl er domineret af eg og frugtnoter
sasom blomme og fersken. Smagen er yderst fyldig, med praeg af cognac, rosin og vanille. Den
lange eftersmag er vings og sgd med eg som et tart isleet.

Alle flasker er handtappet pa 37,5 cl.
Pris kr. 98,00



