Menu

Serveres mandag-torsdag 17.30 - 22.00 og fredag-lardag 17.30 - 23.00

Kokkenchefen anbefaler
Redbedesuppe med hjemmelavet friskost vendt med urter.

Serranoskinke af spansk Duroc serveres med vinteraebler og hasselngdder.
Oksetykkam braiseret i Ceske Bghmer serveres med bagte pastinakker og redlegsmarmelade.

3 slags oste med sursedt og knas.
Chokoladeganache & kaffecremeilag.

Nyd tilbuddet med kgkkenchefens anbefalinger inkl. 5 @l (25 cl./ 40 cl.) for kr. 500,- / 600,-

Tidlig sulten

Reodbedesuppe med hjemmelavet friskost vendt med urter.
Oksetykkam braiseret i Ceske Bahmer serveres med bagte pastinakker og redl@gsmarmelade.
Chokoladeganache & kaffecremeilag.

Nyd tilbuddet med 3 retters menueninkl. 3 gl (25 cl./40 cl.) for kun 350,- /400,-

Bordet skal blot veere forladt senest 19.30.

Forretter

Reodbedesuppe med hjemmelavet friskost vendt med urter.

Serranoskinke af spansk Duroc med vinteraebler og hasselngdder.

Langtidsbagt gris marineret i Blonde med marv og persillesalat.

Hovedretter

Baf serveres med saesonens grant, kartofler og sauce bearnaise
Oksetykkam braiseret i Ceske Bahmer serveres med bagte
pastinakker og redlegsmarmelade.

Fiskegratin med grov sennep. El

Dagens vegetarhovedret.Ed

oste

3 slags oste med sursedt og knas.

Desserter

Syltet appelsin med kardemommeis og marengs.
Chokoladeganache & kaffecremeilag.

Petit Fours
Kaffe og petit fours - 75 kr.

P3 Narrebro Bryghus finder vi
det perfekte match
mellem ol og mad og stiler
efter den ultimative
olgastronomiske oplevelse.
Derfor anbefaler vien middag
bestdende af minimum
3retter og en olmenu.

Det er naturligvis muligt at bestille
feerre retter.

3retter: 325,-

4 retter: 355,-

5retter: 398,-
Hertil serveres glmenu.

Veelg mellem:

3 retters slmenu (4 glas):
25 cl. 130 kr.; 40 cl. 208 kr.

4 retters glmenu (5 glas):
25 cl. 160 Kkr.; 40 cl. 240 kr.

5 retters slmenu (6 glas):
25 cl. 195 kr.; 40 cl. 289 kr.

Vi gor opmeerksom pd, at ved selskaber pd over
6 personer, er det kun muligt at betale samlet,
kontant eller pa max. 2 kreditkort.

klimavenlige retter vores kokkenchef Karin, onsker velbekomme!

* (Tilleeg 30 kr. )



